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Bahia capta US$ 150 milhdes para
investimento na ampliacao do
atendimento publico na area

de saiide em todo o estado 2

Colheita e degustacao
de morangos estao
entre as atividades a
conquistar os visitantes

Conhecida mundialmente por
seus encantos naturais, distri-
buidos por 38 mil quildmetros
quadrados de natureza exube-
rante, a Chapada Diamantina
vem investindo no turismo de
experiéncias sensoriais como
novo movimento para atrair vi-
sitantes, especialmente nos
municipios de clima mais frio.
Produtores rurais passaram a
oferecer vivéncias em proprie-
dades que produzem café, mo-
rangos, vinhos e queijos arte-
sanais, dentre outros itens, ga-
rantindo assim um novo leque
de oportunidades para os pe-
quenos negocios locais e para
empresarios interessados nare-
gido. A formatacao de novos
produtos e servicos criativos re-
desenha e fortalece as vocacoes
naturais, consolidando ao me-
nos trés rotas turisticas: a das
Frutas Vermelhas; a dos Cafés
Especiais e a Rota das Expe-
riéncias Sensoriais. 3 a 6
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O ecoturismo é vocacao natural
dos municipios chapadeiros

GASTRONOMIA

Cafés especiais
levam visitantes
as areas de cultivo
e impulsionam

a economia dos
municipios

BEBIDAS

Producao de
vinhos estimula
surgimento

de projetos
enogastronomicos
e enoturisticos s
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Silvio Leite é diretor-conselheiro da Associacdo de Cafés Especiais
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CULTURA

12 Festival Capao
in Blues associa
amor a natureza
com apreciacao
de boa musica e
gastronomia s

EMPREENDIMENTOS

Chapada se
transforma em
nova estrela
do mercado
imobiliario
baiano s
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Bahia avanca na captacao
-~ p y
para investir na saide

O Governo do Estado da Bahia contara com re-
cursos da ordem de USS$ 150 milhGes para in-
vestimento na drea da salide no estado, por meio
do Programa de Fortalecimento do SUS na Bahia
(PROSUS II). A expectativa, segundo a titular da
Superintendéncia de Cooperacao Técnica e Fi-
nanceira parao Desenvolvimento daSeplan, Luiza
Amélia Mello, é que de que o recurso possa
contribuir efetivamente para o fortalecimento da
satide no estado. “A captacdo do recurso para o
PROSUS 1l junto ao BID foi feita pela Seplan,
porque é a parte lhe cabe, e existe uma boa
expectativa para execu¢ao da segunda fase do
programa, considerando que o PROSUS | foi ava-
liado como um programa de grande éxito”, ava-
lia. O PROSUS Il da continuidade ao PROSUS |,
concluido em 2022, e terd como prioridade a
salde digital e a ampliacao da rede piblica, assim
como melhoria da gestao da Sesab.

Prefeitura regulamenta programa
para atrair empresas de logistica

Comointuito de promover ageracao de emprego
e o desenvolvimento econdmico a partir da atra-
cao de novas empresas, a Prefeitura de Salvador,
por meio da Secretaria Municipal da Fazenda
(Sefaz), regulamentou o Programa de Incentivos
Fiscais e Econdmicos para Desenvolvimento de
Novos Polos Logisticos. A medida oferecera di-
ferentes incentivos para empreendimentos ins-
talados, no caso de ampliacao, ou que vierem a
se estabelecer nas regides beneficiadas. Na area
que contempla os bairros de Valéria e Sao Tomé
de Paripe, serao concedidas isencdes do Imposto
deTransmissdo InterVivos (ITIV), além dareducdo
daaliquota dolmposto Sobre Servico de Qualquer
Natureza de 5% para2%, pelo prazo de cincoanos;
e do IPTU em 50%. Ja os estabelecimentos ins-
talados nas regides da avenida Barros Reis, Porto
SecoPiraja e parte daBR-324 serdo contemplados
com a dispensa do pagamento do ITIV. Além
disso, a Prefeitura concederd isencdo de ISS para
servicos de construcao civil realizados pelos em-
preendimentos localizados nas regides benefi-
ciadas, desde que sejam referentes a edificacao,
instalacdo ou ampliacao.

TCE/BA e Estado assinam 12
Termo de Ajustamento de Gestao

Num procedimento inovador, nas relacdes entre
os 6rgaos de controle e unidades da adminis-
tracdo publica estadual, foihomologado, e ja esta
em vigor, o primeiro Termo de Ajustamento de
Gestdo (TAG) entre o Tribunal de Contas do Estado
daBahia (TCE/BA) e o governo estadual, por meio
da Secretaria de Desenvolvimento Rural (SDR) e
da Procuradoria-Geral do Estado (PGE). Com a
homologacdo doTAG, a SDR obriga-se a converter
uma série de contratos firmados em 2020 com
Consorcios Publicos Intermunicipais, que haviam
sido suspensos e considerados irregulares pelas
equipes de auditoria da Corte de Contas, em
Acordos Consorciais num prazo maximo de 60
dias, o que ird afastar possiveis sancdes no ambito
das contas da pasta naquele exercicio. Termo, que
teve comorelator o conselheiro Anténio Honorato
de Castro Neto, foi saudado como um grande
avanco no sentido de reforcar a importancia do
didlogo entre a Corte de Contas e os 6rgaos
fiscalizados e impulsiona ainda mais o carater
pedagdgico nas acdes do Tribunal, em substi-
tuicdo ao cardter apenas punitivo. O TAG comeca
a produzir seus efeitos a partir da homologacao,
que aconteceu na Ultima terca-feira (26.03), em
sessao plenaria do TCE/BA, e terd a vigéncia de
um ano, admitindo-se a prorroga¢ao. Com o
término davigéncia do TAG, a equipe de Auditoria
emitird um relatério conclusivo, encaminhando-o
ao conselheiro relator para ser homologado pelo
Tribunal Pleno, no prazo de 30 dias.

Projeto avalia niveis de acimulo
de carbono no cerrado da Bahia

Os produtores rurais baianos estao trabalhando
na coleta de amostras do solo para determinar os
niveis de acimulo de carbono em dreas pro-
dutivas. A acdo realizada pela Associacdo Baiana
dos Produtores de Algodao (Abapa), juntamente
com a Empresa Brasileira de Pesquisa Agrope-
cudria (Embrapa), com o apoio do Fundo para o
Desenvolvimento do Agronegécio do Algoddo
(Fundeagro), teve inicio no Gltimo més, e ja
contempla 15 propriedades com diferentes sis-
temas de producdo. Intitulado “Diagnéstico do
estoque de carbono emsolos do Cerrado da Bahia
sob sistemas de producdo de algodao e graos”,
o projeto estd na fase de coletas e amostragem
de solos nas propriedades rurais. Os técnicos do
Programa Fitossanitario da Abapa integram a
rede de coleta em areas localizadas em dez nu-
cleos agricolas, e até o momento ja foram en-
caminhadas para andlise as amostras das fa-
zendas dos nlcleos: Rio das Pedras, Ouro Verde
e Estrondo, Nova América, Roda Velha, Roda
Velha de Baixo, Roda Estrada do Café e Anel da
Soja. Apds a etapa das coletas, por parte da
equipe do Programa Fitossanitario, as amostras
serao encaminhadas para a Embrapa Instrumen-
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O HMIJS, localizado em Ilhéus, inicia os primeiros atendimentos a comunidade trans da regido

POUCAS & BOAS

® Duas semanas apos ter sido habilitada como a primeira unidade da Bahia no atendimento
especializado aos Povos Origindrios do estado, o Hospital Materno-Infantil Dr. Joaquim Sampaio
(HMLS), em Ilhéus, uma obra do Governo da Bahia administrada pela Fundacdo Estatal Satide da
Familia (FESF SUS) anunciou que, a partir da sequnda quinzena de abril, inicia os primeiros
atendimentos ambulatoriais a comunidade trans da regido. O projeto-piloto vai, inicialmente,
permitir a realizacdo de exames de rotina e hormonais e consultas nas especialidades de
endocrinologia e ginecologia. Mas a direcGo do hospital trabalha para oferecer, ainda neste
primeiro semestre, servicos nas especialidades de psicologia, psiquiatria e urologia.

@ O largodo Cruzeiro do Sdo Francisco, no Pelourinho, receberd hoje, a partir das 18h, o Grande
Encontro de Motociclistas, como parte da programacdo gratuita do Festival Viva Salvador, em
celebracdo aos 475 anos da capital baiana, promovido pela Prefeitura de Salvador. O evento
contard com a presenca de grupos e clubes de motociclistas de diversos pontos da cidade,
incluindo os confirmados CHD Bahia, No End, No Ladies, BA99, Iron Helmet, HOG — Harley Owners
Group, Ladies of the Harley, Ladies of the Road, Harleyros da Vitéria e Seca Suvaco Support. Além
disso, haverd shows das bandas Kingsmen e Herbert & Richard.

@ Ainda dentro da programacéo do Més da Mulher, o Parque Shopping Bahia promove, até o
dia 31/03, a arrecadacéo de absorventes e produtos de higiene pessoal para mulheres em
situacdo de vulnerabilidade social do municipio de Lauro de Freitas. A acdo é fruto de uma parceria
entre o shopping e a Secretaria da Mulher de Lauro de Freitas. As doacdes para a acdo podem ser
feitas na urna localizada no shopping, no piso L1, em frente ao Hiperideal, e na Secretaria da
Mulher de Lauro de Freitas (Rua Praia de Pajussara, S/N — Vilas do Atldntico, Lauro de Freitas).
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Sessao no plendrio do TCE em que o Termo de Ajustamento de Gestao (TG) foi hoﬁiologad

“Espero que esse TAG marque
0 inicio de uma nova forma
de atuacao do TCE, com
impactos significativos para

a administracao publica”

“Trabalhamos para alcancar
boas produtividades que
estao andando juntas com
a sustentabilidade”

FERNANDO CAETANO, gerente da Fazenda Bela Vista, sobre
iniciativa da Abapa do Diagnéstico de Carbono
MARCUS PRESIDIO, presidente do TCE/BA

Abapa / Divulgacio
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Produtores rurais trabalham na coleta de amostras do solo para determinar niveis de carbono

tacdo Agropecuaria, onde serdo analisadas para
determinacdo do teor de carbono no solo.

Painel dos Festejos Juninos inicia
coleta de dados de investimentos

7

O ‘Painel de Transparéncia dos Festejos Juninos
iniciou esta semana a coleta de dados dos in-
vestimentos que serdo realizados pelo Estado e
Municipios com as festas em 2024. A meta é que
até o préximo dia 24 de maio todos os 417
municipios e também o governo do Estado te-
nham preenchido, diretamente no sistema dis-
ponibilizado pelo Painel, os formularios com in-
formacoes sobre as contratacoes artisticas pre-
vistas para este ano. A nova versao do Painel, com
os dados de 2024 (referente a contratacées do
periodo entre 12 de maio e 31 de julho), estara
acessivel para consulta publica a partir do dia 1°
de maio e sequird sendo diariamente atualizado
até ofinal do prazo de coleta dos dados. O Painel,
que nesta edicao traz para os gestores acesso
direto a plataforma via login e senha, foi apre-
sentadaaos prefeitos e representantes municipais
no Ultimo dia 12 de marco, com significativa
receptividade. A plataforma é resultado de uma
parceria do MP da Bahia com Tribunais de Contas
do Estado (TCE) e dos Municipios (TCM), os Mi-
nistérios Publicos de Contas junto ao TCE
(MPC/TCE) e ao TCM (MPC/TCM), Unido das
Controladorias Internas (Ucib), o Estado da Bahia,
a Rede de Controle da Gestao Publica no Estado
e, este ano, conta também com a participacao do
Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas (Sebrae) e da Universidade Federal da
Bahia (Ufba). Na sua primeira edicdo, o Painel
recebeu dados de 217 municipios referentes aos
anos de 2022 e 2023, totalizando quase 6,7 mil
contratacdes, no valor de R$ 279 milhGes.

MP recomenda que Itapetinga
nao distribua bens e beneficios

O Ministério Publico estadual, por meio da
promotora de Justica Solange Anatélio do Es-
pirito Santo, recomendou ao prefeito, vice-pre-
feito e secretdrios municipais de Itapetinga que
nao distribuam e nem permitam a distribuicao,
a quem quer que seja, pessoas fisicas ou ju-
ridicas, de bens, valores ou beneficios durante
todooanode2024. Arecomendacado, expedida
em carater preventivo, contempla doacdo de
géneros alimenticios, materiais de construcao,
passagens rodovidrias, quitacdo de contas de
fornecimento de dgua ou energia elétrica, doa-
¢ao ou concessao de direito de uso de imdveis
para instalacdao de empresas e isencao total ou
parcial de tributos. A recomendacao excetua os
casos de calamidade, emergéncia e continui-
dade de programa social. A promotora eleitoral
de Iltapetinga recomendou que, nos casos de
calamidade e emergéncia, sejam fixados cri-
térios objetivos como quantidade de pessoas a
serem beneficiadas e renda familiar. Quanto
Q0s programas sociais, foi recomendado que se
observe se eles ja estdo em execu¢do orca-
mentdria desde 2023, integrando a Lei Orca-
mentdria Anual de 2022, “ndo permitindo al-
teracdes e incrementos substanciais que pos-
sam ser entendidos como um novo programa
social ou como incremento eleitoreiro”.

Projeto inédito busca melhorar
indicadores sociais da Bahia

A integracao interinstitucional, didlogo perma-
nente e trabalho conjunto em prol da sociedade
baiana foram os principais temas abordados na
reunido ocorrida no ultimo dia 26, entre o Mi-
nistério PUblico baiano e assecretarias de Estado,
no Gabinete da Procuradoria-Geral de Justica, no
CAB. Durante o encontro, foi apresentado o
eshoco de um projeto institucional inédito do
MPBA, intitulado ‘Raizes da Cidadania’, que pro-
poe uma atuacao transversal da Instituicao vi-
sando a melhoria dos indicadores sociais do
estado. O projeto foi idealizado pelo procura-
dor-geral de Justica Pedro Maia e elaborado pela
Coordenadoria de Gestdo Estratégica (CGE), em
conjunto com Centros de Apoio Operacional.
Com lancamento oficial ainda a ser realizado, o
‘Raizes da Cidadania’ foi concebido e alinhado a
dois dos trés principais pilares da agenda de
atuacdo do MP para os proximos dois anos,
desenvolvimento humano e sustentabilidade, e
perpassa cinco areas de atuacdo institucional:
Direitos Humanos, Crianca e Adolescente, Sau-
de, Educacdo e Meio Ambiente. O ‘Raizes da
Cidadania’ representa um fortalecimento da
atuacdo estratégica institucional e interinstitu-
cional, promovendo o compartilhamento de
competéncias, conhecimentos e equipes para a
construcdo e execucdo estratégica, sistemati-
zada e monitorada de politicas publicas reso-
lutivas destinadas a transformar a realidade so-
cial da Bahia, especialmente nos municipios e
localidades com populagao mais vulnerabilizada
em seus direitos e no acesso aos servicos pu-
blicos. A metodologia do projeto envolve a cons-
trucdo de um diagnéstico utilizando dados de
indicadores sociais do estado para a definicao
dos municipios que serdo contemplados como
prioridade, visando a concentracdo de esfor¢os
e acoes, com a expectativa de resultados men-
surdveis em um prazo de dois anos.

CAROLINE GOIS
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PASSEIOS Da
colheita do
morango até a
degustacao de
cafés, visitantes
vivem novas
experiéncias

LETiCIA BELEM

océ jateve o prazer de

colher um morango

dopé esabored-loem

meio a uma linda e

bem cuidada planta-
cdo, que enche também os
olhos de beleza? Ou de conhe-
cer a parreira de uvas de onde
é feito um vinho que vocé aca-
boudedegustar? Quemsabeja
sentiuoaromadosgraosdeum
café especial sendo torrados na
hora para depois prova-lo junto
ao cafezal? Esses pequenos mo-
mentos de deleite provocam
sensacoes que estao sendo pro-
curadas de forma crescente por
viajantes e turistas no mundo
inteiro, apdés o confinamento
provocado pela pandemia da
Covid-19.

Trata-se do turismo de ex-
periéncias sensoriais, um novo
movimento que estaflorescen-
do também em alguns muni-
cipios mais frios da Chapada
Diamantina, como Morro do
Chapéu, Mucugé, Palmeiras,
Piata e Ibicoara, onde os pro-
dutores rurais estao passando
a oferecer a vivéncia dessas
sensac6es em suas proprieda-
des que produzem café, mo-
rangos evinhos, dentre outros,
como um novo atrativo turis-
tico para a regiao.

Tudo isso esta acontecendo
gracas ao trabalho do Sebrae,
que ao atuar naformatacdo de
novos produtos e servicos cria-
tivos na Chapada Diamantina,
esta criando, estruturando, re-
desenhando e fortalecendo as
novas rotas turisticas especiais
da regido: a Rota das Frutas
Vermelhas; a Rota dos Cafés
Especiais e a Rota das Expe-
riéncias Sensoriais.
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CHAPADA DIAMANTINA TEM
NOVOS ROTEIROS TURISTICOS
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Estufa de morango: conhecer o processo de plantio, colheita e degustar as frutas vermelhas estao entre as novas rotas da regidao

“E o cenario ideal
para emocionar
os visitantes por
meio de vivéncias
inesqueciveis”

MICHELLE NONATO, do Sebrae

Rota das Frutas Vermelhas

De acordo com a gestora dos
projetos de turismo do Sebrae,
Michelle Nonato, a previsao é
de que o lancamento destas ro-
tas turisticas especiais no mer-
cado local e nacional sera feito
no segundo semestre de 2024.
“A consolidacdo destas trés ro-
tas estd completamente alinha-
da com as novas tendéncias do
mercado turistico mundial bem

como o perfil do consumidor
atual, que busca vivéncias ge-
nuinas nas comunidades e con-
tato comanatureza. A Chapada
Diamantina é o cenario ideal
para emocionar os visitantes
por meio de vivéncias inesque-
civeis”, afirmou.

Além de oferecer formacao
técnica e qualificacdo profissio-
nal aos pequenos produtores

Rotas Especiais Sensoriais

para aumentarem a qualidade
de suas producdes, o Sebrae
também estd capacitando-os
para o receptivo de turistas, de
forma a atender a demanda
crescente de visitacao das pro-
ducdes e propriedades. “Ape-
sar de alguns agricultores pos-
suiremasua producdo de cafés
e morangos ha muito tempo,
gerando renda para as suas

familias, agora o Sebrae esta
capacitando as familias sobre
como receber e atender os tu-
ristas e como adaptar as pro-
priedades para se tornarem vi-
sitdveis”, explicou Nonato.

Segundo o gestor de turis-
mo do Sebrae de Irecé, Edirlan
Souza, o resultado tem sido
uma rentabilidade maior sen-
do gerada as familias pelo re-
ceptivodosturistasdoquepela
venda dos seus produtos para
fora de suas plantacdes. Isso
porque, mesmo estandoainda
emfase de estruturacdoparaa
regiao virar um local de visi-
tacdo turistica sensorial, as vi-
sitas ja ocorrem.

Para o coordenador de Co-
mércio e Servicos do Sebrae
Bahia, Edicarlos Moreira, per-
correr caminhos e experimen-
tar novas sensacGes que es-
timulem todos os sentidos ndo
apenas enriquecem a expe-
riéncia do turista, mas tam-
bém impulsionam o empreen-
dedorismo sustentavel da re-
gido, promovendo o desenvol-
vimento econdmico e social.

“As experiénciasturisticas co-
mo as novas rotas sao uma
nova forma de as pessoas dos
grandes centros urbanos viven-
ciarem a Chapada Diamantina,
asua cultura e o modo de viver
das pessoas do local em con-
tato com a natureza. Com uma
producdo sustentdvel, respon-
sabilidade social, ambiental e
produtiva, as rotas pretendem
ser o novo destino dos apre-
ciadores de cafés especiais, de
frutas vermelhas e os amantes
dos vinhos, entre outras expe-
riéncias sensoriais”, analisou.

LEIA O DETALHAMENTO DAS ROTAS NO
PORTAL A TARDE

Rota dos Cafés Especiais
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As amoras estdo entre as frutas cultivadas na regidao A Chapada possui cafés gourmets e especiais reconhecidos

Parece inusitado ver frutas vermelhas como moran-
gos, amoras pretas, framboesas e mirtilos (blueberry)
sendo cultivadas com sucesso em meio a uma ve-
getac3o de caatinga. E que a Chapada tem um clima
proprio. A elevacao dos municipios com mais de mil
metros acima do mar gera um ambiente propicio as
frutas temperadas, chegando a fazer frio de 19 a 3
graus no inverno.

Mas essa inovacao da regido é s6 mais um dos
surpreendentes motivos quetornam a Rota das Frutas
Vermelhas um atrativo turistico. Dentre os mais de
1.800 produtores de morangos da regiao, trés sitios
de empreendedores pioneiros que, apoiados pelo
Sebrae, introduziram o cultivo de amoras pretas,
framboesas e mirtilos possuem plantacdes sem agro-

A Chapada Diamantina possui uma producdo re-
conhecida de café gourmet e especial, categorias da
bebida e dos grdos considerados de altissima qua-
lidade, organicos e biodinamicos, com destaque no
Brasil e no mundo, e vencedores de diversos prémios
em concursos nacionais e internacionais de café.

A Rota dos Cafés Especiais surge em funcdo dos
produtores locais de fazendas dos municipios de Mu-
cugé, lbicoara e Piata ja terem alcancado exceléncia
nos seus graos e na producdo de cafés especiais de
qualidade ja reconhecida, podendo oferecer expe-
riéncias turisticas, proporcionando aos turistas a vi-
véncia do contato com os produtores, com a cultura
local e com os cafés especiais. O roteiro foi espe-
cialmente desenvolvido para os amantes dessa be-

Esta é a rota mais diversa entre as trés novas opcGes
turisticas que a regido esta oferecendo, porque des-
pertamsensacdes e emocGes com experiéncias tinicas
queagucamdiversos sentidos como o sabor, oaroma,
ovisual e o contato comaculturalocalemumsélugar:
o municipio de Morro do Chapéu. A mil metros de
altitude com uma temperatura amena que pode che-
gar a oito graus no inverno, aliadas ao rico acervo
natural e uma diversa fauna e flora conferem a regido
um “terroir” ideal para diversos cultivos.

S3o oito atrativos no municipio, constituidos por
duas vinicolas, um rancho que cultiva rosas do deserto,
outro que cultiva ervas aromaticas para a producao de
6leos essenciais, além de ter também a producao de
queijos especiais, defumados e embutidos e hortalicas

toxicos e ja estao prontos para re-
ceber os turistas nos municipios de
Mucugé e Palmeiras. Eles formam a

organicas. Tudoisso aliado a natureza

exuberante com cachoeiras e caver-

bida apreciada no mundo inteiro.
De acordo com a gestora dos Pro-
jetos de Turismo do Sebrae, Michelle

oA o nase o climaameno, que proporciona ) o o

Rota das Frutas Vermelhas. Experlenﬂa a experiéncia do frio e do conheci- O turista Nonato, a experiéncia dos aprecia- O visitante

Em plena Chapada Diamantina, a inclui mento de produtos agricolas singu- visita a dores de cafés gourmetincluivisitaras conhece a
experiéncia comeca quando os vi- lares. Todas elas fazem do municipio - propriedades, fazer passeios pelos ca- -
sitantes tém a oportunidade de se conhecer os de Morro do Chapéu uma experiéncia produ(;ao fezais e respirar ar puro, conhecer os plantac;ao,
encantar com todo o potencial de sensorial completa. 2 produtores rurais, 0 modo de vida da .
frutas vermelhas da regido, além de pomares € Nestarota, o turista pode visitar as de OIEOS agricultura familiar no interior e ouvir adqulre o
sentir o bem-estar provocado pelo sgborear os vinicolas e provar diferentes tipos de  @gssenciais e assuas historias, conheceraprodugiao cgfé especial
contato com a natureza em meio vinhos e espumantes; degustar quei- . familiar, organica e biodinamica do
rural. A experiéncia inclui receber produtos jos artesanais especiais, cortes de O cultivo de café gourmet e entender todo o pro- € pl‘OdutOS
uma recepcao calorosa nos passeios . carne suina e defumados e embu- cesso de producao, desde a plantacao .
as plantacGes, ver e se encantar com feltOS com tidos; conhecer uma fazenda de di- rosas dO até a colheita, visitar laboratérios de derlvados,
a beleza e as cores dos pomares, 3s frutas versas plantas aromdticas e a pro- deserto e técnicas de cultivo agroecolégico, e como licor
saborear os produtos frescos feitos ducao de 6leos essenciais e sentir os saber sobre as diferentes torras e ca-
com as frutas vermelhas, colher e frescas seus diferentes aromas; visitar a pro- Suculentas racteristicas de cada bebida, além de e sorvete

comer os frutos perfeitos direto do

pé, descobrir receitas inovadoras de geleias caseiras
naturais, conhecer de perto o modo de vida local e a
agricultura familiar, conhecer uma producdo organica
destas frutas delicadas, conversar com as pessoas
locais e ouviras suas historias, além de saboreartodas
as frutas frescas. Também sdo vendidas as frutas in

natura ou congeladas.

ducdo de rosas do deserto, cactos e
suculentas que encantam os olhos; provar e comprar
produtos tipicos locais da producdo rural.

Fazem parte da rota das experiéncias sensoriais a
Aka Oleos Essenciais, a Vinicola Vaz, a Vinicola Re-
convexo, a charcutaria Sabor Latino, os Queijos da
Gurgalha, o Rancho Rosa do Deserto, a Carol Café e
o Sitio Arcanjo.

desfrutar do aroma dos graos e dos

cafés frescos, visualizando os contornos dos morros, o
clima das montanhas e a vida no interior, com a
oportunidade e degustar uma xicara de café, é claro,
de todos os tipos. La ainda podem conhecer e adquirir
o café no local, e outros produtos a base de café, como
o licor de café e o sorvete de café. Tudo isso faz parte
da experiéncia turistica da Rota do Café.



 Jodo e Ana Cleuza
cultivam plantas e
ervas aromaticas

e medicinais

LETICIA BELEM

undialmente co-

nhecida por seus

muitos encantos

naturais, a Chapa-

da Diamantina, si-
tuada no coracao da Bahia, pos-
sui 38 mil quilémetros quadra-
dos de natureza exuberante com
majestosas montanhas, serras,
vales, canions, cachoeiras, ca-
vernas, nascentes de rios, flores
e trilhas que atraem os amantes
da natureza de toda parte. Além
de ser rica em cultura, histéria e
tradicGes locais, é também um
berco de produtos de alta qua-
lidade, como cafés especiais, fru-
tas vermelhas, vinhos e queijos
artesanais.

Essa diversidade oferece um
leque de oportunidades paraos
pequenos negdcios locais e pa-
ra os grandes empresarios in-
vestirem no turismo de expe-
riéncias na regido. Foi o que
aconteceu com o gatcho Jair
Galera, que comprou um sitio
em Mucugé apds ser demitido,
ha sete anos, com a ideia de
plantar flores. Acabou produ-
zindo morangos porque era o
que estava em alta na regiao.

Ap6s a primeira colheita ele
abriu uma lojinha para vender
a producao de morangos in
natura e congelados dentro de
sua casa, acrescentando de-
pois os licores e as geleias.

Dai ele percebeu que as pes-
soas iam comprar morango,
mas também queriam conhe-
cer um pé de morango e saber
como é que os frutos sao pro-
duzidos. “Foi assim que a gen-
te comecou devagarzinho
abrindo ositio paraestetipode
turismo, eviuanecessidade de
plantaroutrasfrutas paraagre-
gar mais valor a visitacdo tu-
ristica”, contou.

Ele possui 20 mil plantas de
morangos, o que gera cerca de
40toneladasde poranodafruta
em alta qualidade, e também
uma pequena producdo de dois
mil quilos por ano de amora, e
uma menor de pitaia e mirtilo.
“Eu nunca havia pensado em
fazer isso na vida, mas é muito
gratificante ver o turista sair en-
cantado e contente de ver de
perto as minhas plantacdes e o
respeito que a gente tem coma
natureza”, comentou o produ-
tor, que vende suas frutas ver-
melhas para varios restaurantes
de comida natural em Salvador,
que as incluem em sucos, drinks
e sobremesas.

Outro empresdrio que de-
cidiu investir na Chapada Dia-
mantina é o Jodo Cerqueira,
que possui uma fazenda de
plantas e ervas aromaticas e
medicinais para produzir 6leos
essenciais 100% puros no mu-
nicipio de Morro do Chapéu, a
Aka Oleos Essenciais. Jodo con-
ta que ele e a esposa Ana Cleu-
za decidiram se mudar para o
interior quando se aposenta-
ram, ha sete anos, mas nao
queriam ficar parados.

Adquiriram uma fazenda
com a ideia de fazer um la-
vanddrio, inspirados em uma
belissima plantacdo de lavan-
das que visitaram na Europa.
Descobriram que eram plantas
que gostam de um clima mais

MUNIcipPIOS

SALVADOR QUINTA-FEIRA 28/3/2024

NEGOCIOS A Chapada se destaca por seus cafés, frutas vermelhas, vinhos e queijos

REGIAO E BERCO DE
PRODUTOS ESPECIAIS

“A cultura recente,
de atrair um novo
perfil de visitante
para vivenciar
novas experiéncias,
tem incrementado
o fluxo turistico,
fazendo com que
as pessoas fiqguem
mais tempo

no destino”

MAURICIO BACELLAR, sec. de Turismo

frio e alta altitude, e decidiram
cultiva-las em Morro do Cha-
péu. De 2017 a 2021 foi ape-
nas o plantio, totalmente or-
ganico. Elas se adaptaram e
floresceram.

Com o incentivo das filhas e
de amigos, comecaram a cul-
tivar outras plantas aromati-
cas, como o alecrim, o capim
limdo, o patchouli, a hortela
pimenta, o manjericdo, erva
doce, verbena e varias outras
plantas nativas da regiao que
produzem 6leos essenciais ex-
clusivos daAka, comoajurema
branca e a arruda-da-serra.

Eles tiveram que estudar
muito, plantar, produzir as pré-
prias sementes e mudas e re-
produzir as plantas para, sé
depois de um ano e meio, co-
mecarem a produzir 6leos es-
senciais em uma quantidade
que justificasse o comércio.

“Com o tempo, fomos au-
mentando o nosso portfolio e
a capacidade produtiva da fa-
brica, que é totalmente orga-
nica e certificada pela IBD. A
fazenda produz éleos essen-
ciais desde o ano de 2021 e
conta hoje com 18 plantas aro-
maticas na prateleira”, contou
o fazendeiro.

Agora, por convite e incen-
tivo do Sebrae, eles estao
adaptando o formato do la-
vandario para abrir para visi-
tacdo turistica. Cultivam em
plantacdes maiores e de uma
forma mais espacada para re-
ceber os visitantes, que que-
rem passear dentro das plan-
tacoes e tirar fotos.

“Esta sendo uma nova ex-
periéncia muito agradavel.
Nés nunca pensamos em atuar
na area de turismo, mas co-
mecamos a conhecer esse uni-
verso através de simpédsios,
congressos e treinamentos

promovidos pelo Sebrae e, pa-
ra a nossa sorte, estamos gos-
tando muito”, declarou.

Eles comercializam o vidri-
nho de 10 mililitros de 6leo
essencial 100% puro da planta
para lojas de produtos natu-
rais, farmacias e para o uso da
aromaterapia. A fazenda Aka
produz conforme a demanda,
mas tem uma capacidade ins-
talada de 15 quilos de dleo
essencial por dia, o que da
1.500 frasquinhos de 10 ml
por dia. “

O casal tem recebido a maior
parte dos visitantes para conhe-
cer o lavanddrio, passear por
ele, circular por entre as plan-
tacOes, curtir o lindo visual e até
fazer um album de casamento

!
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na fazenda de 18 hectares com
18 tipos de plantas.

A visita guiada pela fazenda
inclui o passeio por todas as
plantas aromaticas, podendo
cheirar e macerar as folhas pa-
ra sentir os aromas, fazer fotos
e conhecer também o labora-
tério, a caldeira e os equipa-
mentos que sao usados, com
explicacdo de todo o método
utilizado para a producdo, se-
paracao e envase, alojinhaeo
que mais a curiosidade do vi-
sitante pedir. S3o duas horas
de passeio, sempre muito elo-
giado, segundo Cerqueira. “A
opinido do turista pesa muito
em nossas decisoes e quem
vem diz sempre que valeu mui-
to a pena”.

Outro investidor no turismo
sensorial foi o produtor rural
Uvilson Santos, que comecou,
de forma pioneira na Chapada
Diamantina, a plantar amoras
pretas, apartirde umapalestra
do Sebrae que muito o inte-
ressou.

Antes ele cultivava apenas
morangos e conta que, no més
seguinte, ele comecou o plan-
tio com as primeiras 50 mudas
das amoras vindas do Rio
Grande do Sul, quando nin-
guém ainda cultivava esse fru-
to na regiao.

“Fiz capacitacdo para enten-
der o processo de producdo de
amorapreta, que éde climatem-
perado e sazonal, para cultiva-la
em regides nao convencionais e

Divulgacdo

Jéir, apos sua |;rimeira colheita, abriu uma loja para vender morangos in natura e congelados

i

Inicialmente com 50 mudas, Uvilson foi pioneiro no plantio de amoras pretas na Chapada

Divulgacao
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fazer a propagacao da espécie.
Foi uma felicidade conhecer a
amora preta, que é uma fruta
elitizada, gourmet, de alto valor
agregado”, explicou.

“Fazemos colheitas seleti-
vas e didrias ou em dias al-
ternados, de janeiro a janeiro,
com uma producdo de dez to-
neladas de amora preta por
ano”, comemorou.

Para ele, nado foi nada facil,
mas depois da excelente adap-
tacdo a regido, ele foi buscar
mais informacdes e acabou co-
nhecendo a cultura da fram-
boesa e do mirtilo. Hoje ele
produz as quatro frutas ver-
melhas com certificacdo orga-
nica, emdois hectares deterra,
sendo a maior area reservada
as amoras pretas.

“Nés somos pioneiros no
Nordeste na producao deamo-
ra e framboesa, e fomos nés
que trouxemos essa adapta-
¢ao para a regido. Hoje somos
autoridades no assunto”, ex-
plicou ele, que vende moran-
gos, framboesas, mirtilos e
amoras pretas naloja Casa das
Frutas Vermelhas no seu Sitio
das Frutas Vermelhas, em Mu-
cugé, e outra loja no centro da
cidade, tanto in natura como
congeladas, além de geleias,
licores easfrutas desidratadas.
Vende também para restau-
rantes em Salvador e no ata-
cado e também consultorias
completas para quem quiser
empreender no ramo.

Experiéncia sensorial

O sitio, que fica a um quilé-
metro da trilha que leva ao
Valedo Pati, foiincluidonarota
das frutas vermelhas, que serd
lancada para o mercado de tu-
rismo nesse ano pelo Sebrae.
Devido a alta procura, ele fez
capacitacées para bem aten-
der o turista. “Colocamos o si-
tioabertoavisitacdoque, além
dos pomares, tem uma vista
deslumbrante do paredao da
encosta de Mucugé. Agora a
gente oferece uma experiéncia
sensorial ao visitante, que tem
aparecido a cada dia mais”.

“A gente recebe muito re-
conhecimento pelo trabalho e
fica lisonjeado. E esse novo ni-
cho de turismo é ideal para
quem ndo tem condicoes fi-
sicas para subir e aguentar as
trilhas”, disse ele.

“Essa culturarecente da Cha-
pada Diamantina, de atrairum
novo perfil de visitante para
vivenciar novas experiéncias,
tem incrementado o fluxo tu-
ristico para a regiao, fazendo
com que as pessoas fiquem
mais tempo no destino”, afir-
mou o secretdrio estadual de
Turismo, Mauricio Bacellar.

Asecretaria oferece diversos
cursos para qualificaramao de
obra envolvida nos servicos tu-
risticos, além de promover o
destino efornecerinformacdes
para a atracao de investimen-
tos privados

Para ele, a maior prova do
crescimento do turismo na re-
gido é o aumento de equipa-
mentos turisticos cada vez
mais qualificados e até milio-
narios, como é o caso das vi-
nicolas, que estao elevando o
destino.
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SABORES Vinicolas atraem visitantes e geram emprego e renda em municipios da Chapada Diamantina

VINHO INCENTIVA TURISMO
E IMPULSIONA ECONOMIA

CLAUDIA LESSA

frutifera producdo vi-

nicola na Chapada

Diamantina tem esti-

mulado o surgimento

de diversos projetos
enogastrondmicos e enoturisti-
cos que, somados aos encantos
naturais daregido, promovemo
turismo e impulsionam a eco-
nomia local. Nesse paraiso de
150 mil hectares de montanhas,
vales, canions, cachoeiras e tri-
Ihas se encontra um novo e cres-
cente polo de vinicolas, como a
Vaz, a Reconvexo e a UVVA, que
vém protagonizando estraté-
gias visando avancar, cada vez
mais, o mercado da uva e do
vinho na Bahia.

O crescimento do ndmero
de visitantes nas vinicolas é
reflexo de iniciativas a exem-
plo da Rota Enogastrondmica
Sensorialde Morro do Chapéu.
Trata-se de um roteiro turistico
viabilizado por meio de uma
parceria entre a Prefeitura Mu-
nicipal de Morro de Chapéu, o
Governo do Estado e o Servico
Brasileiro de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas (Sebrae),
que reline empresarios e pro-
dutores locais de vinhos, quei-
jos, embutidos, cervejas, or-
ganicos, cafés e dleos essen-
ciais. Seqgundo o sécio da Vi-
nicola Reconvexo, Rafael Be-
zerra de Aradjo, esse projeto
tem contribuido para a che-
gada de novos restaurantes e
hotéis no municipio, visando
atender a crescente demanda
turistica.

As vinicolas da regido tém
seus atrativos a parte. A Recon-
vexo, por exemplo, oferece a
opcdo enogastrondmica em
parceriacom o Cheflino,emseu
Wine Garden, comrestaurantee
opcdes para almoco. “Oferece-
mos, também, a opc¢do enotu-
ristica, com equipe constante-
mente desenvolvida para aco-
Ihimento, realizacdo de tour e
degustacdo de nossos vinhos de
forma guiada ou servico de vi-
nho. Desde o seu primeiro plan-
tio, em 2019, a Reconvexo bus-
ca contribuir com o crescimento

GASTRONOMIA
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da enogastronomia e do eno-
turismo”, destaca Rafael.
Desse modo, a Reconvexo,
localizada em Morro do Cha-
péu, passou a oferecer servicos
e produtos artesanais, como
tour com degustacdo de vi-
nhos; degustacdao de vinhos
guiada; consumacao no Wine
Garden dos vinhos, acompa-
nhados de tabuas de queijos e
frios; restaurante aos finais de
semana e feriados; e hospe-
dagem. “Oferecemos, ainda, o
curso gratuito ‘Introducdo a vi-
ticultura e enologia’, que tem
como publico-alvo as comuni-
dades de Morro do Chapéu. A
proposta é desenvolver e apre-
sentar o mercado da uva e do
vinho e despertar as pessoas
para esse universo”, acrescen-
ta o socio da vinicola, que re-
cebe uma média de 600 vi-
sitantes mensais.
AAssociacdao Empresarial do

Projetos enogastronémicos e enoturisticos ganham destaque em meio aos encantos naturais da regido da Chapada Diamantina

Agroturismo de Morro do Cha-
péu (Agrotur), criada ha dois
anos, vem cumprindo o papel
de “difundir essas possibilida-
des turisticas que envolvem a
Rota Enogastronémica Senso-
rial, alinhando padrao de aten-
dimento eservicos”, como des-
taca Rafael, que integra a di-
retoria da entidade presidida
por Jairo Vaz, dono da Vinicola
Vaz, também em Morro do
Chapéu. Para atrair visitantes,
a melhor estratégia encontra-
da pelo proprietdrio da Vaz foi
apresentar ao publico o dia a
dia da atividade vitivinicola.
“Abrimos a nossa vinicola com
entrada franca para aqueles
quedesejamapenas conhecer,
como também para os que de-
sejam uma experiéncia mais
intensa”.

Como atracao mdxima, a Vi-
nicola Vaz criou a Festa da Vin-
dima, que acontece duas vezes

por ano: no Carnaval e em
agosto. “E uma oportunidade
de desfrutar do ambiente da
Vindima com a colheita, a pisa
das uvas e o inicio do processo
de vinificacdo. Tudo isso rega-
doamuitovinho, espumantes,
gastronomia e musica, sendo
que, este ano, inovamos com
a pisa da uva ao ritmo do forré
nordestino”, relata Jairo Vaz.

Visitas e degustacoes

O empresario conta que a Vaz
nasceu com o desafio de pro-
duzir vinhos e espumantes na
Chapada Diamantina para
compartilhar as experiéncias
do prazer que a vida no campo
proporciona por meio da viti-
vinicultura. Foi com este pro-
pésito que concebeu o projeto
Enoturistico da Vinicola, permi-
tindo os visitantes conhecerem
e participarem das atividades
viticolas, com visitas guiadas e

Fotos: Divulgacdo
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Uvas cultivadas na Chapada
viram vinhos e espumantes

degustacoes de vinhos harmo-
nizado com queijos, embutidos
e frutas da regiao.

“No mundo do vinho se diz
que é muito facil se implantar
uma vinicola, basta escolher
bem as cepas e planta-las e que

o dificil s3o sé os 200 primeiros
anos”, brinca o proprietario da
Vaz que, no ano passado, con-
tabilizou uma média de 1.200
visitantes mensais. “Estamos
ampliando a nossa capacidade
de producao e implantando
uma nova atracdo turistica,
com chalés de charme em for-
ma de barricas e pipas, dentro
da proposta de uma hospeda-
gem temadtica e muito roman-
tica, em meio aos nossos vi-
nhedos”, destaca. Ele adianta
que estdo previstos, ainda este
ano, a abertura de um restau-
rante/bistré6 e o lancamento,
em 2025, do Condominio Vi-
tivinicola, bem como um hotel
com 24 apartamentos.

Ja a Vinicola UVVA, criada
em 2012, vem buscando in-
troduzir um novo nivel de tu-
rismo e gastronomia no mun-
do dos vinhos, visando “usu-
fruir da oportunidade de apre-
sentar um novo terroir”, con-
forme o CEO da empresa, Fa-
biano Borré. “Entendemos
que anossafuncao com o eno-
turismo é agregar conhedi-
mento e entusiasmo aos vi-
sitantes, abrindo mao dos
tours tradicionais e nos dedi-
cando a fazer uma entrega
mais profunda, que, de fato,
conecte as pessoas com o Vi-
nho; com a regido e com nos-
sos sonhos para este novo ter-
roir”, considera. A gastrono-
mia, completa orepresentante
da UVVA, esta presente na vi-
nicola através das degustacoes
harmonizadas nos tours e no
Restaurante Arenito, a cargo
do chef André Chequer, cuja
proposta é unir a culindria con-
temporanea e leituras locais.

Nesses dois anos abertos ao
publico, a UVVA alcancou a
marca de 15 mil visitantes e ja
teve seus 12 rétulos de vinho
(tintos, brancos e espumantes)
agraciados com 26 premia-
¢oes, entre nacionais e inter-
nacionais. “Quem visita a re-
giao de Mucugé tem na nossa
vinicola a oportunidade de
uma experiéncia que sé acon-
tece aqui, que é a juncdo de
natureza, paisagem exuberan-
te, arquitetura, gastronomia e,
claro, nossos vinhos”, ressalta
Borré. A empresa oferece trés
modalidades de tours, que va-
riam em tempo de duracaoe o
nivel de profundidade que o
visitante pretende usufruir, to-
dos conduzidos pelos enélogos
da equipe”. Outros dois atra-
tivossdo a exposicao deartedo
artista Marcos Zacariades e as
programacoesdaVindima, que
acontecem em datas especifi-
cas de junho e julho, incluindo
gastronomia, colheita e proces-
samento das uvas.

Rio de Contas produz 12 azeite extravirgem do Nordeste

FELIPE VITERBO

Iguaria da Chapada Diaman-
tina, o azeite Rio de Contastem
conquistado paladares e se
destacado no cendrio gastro-
ndmico mundial como um pro-
duto de qualidade rara. Pro-
duzido a mais de um mil me-
tros de altitude, este azeite ex-
travirgem, o primeiro do Nor-
deste, é marcado por sabores
tropicais e ja conquistou pré-
mio em um concurso interna-
cional de Paris.

Com um processo de produ-
cdo cuidadoso e artesanal, o
azeite Rio de Contas é extraido
de azeitonas selecionadas, cul-
tivadas de forma sustentavel
emterrasférteis e sob condices
climaticas que remetem a um
terroir de tipo mediterraneo.
Fruto de um projeto familiar, as
oliveiras dotipo ‘arbequina’pro-
duziram o primeiro azeite de
oliva da histéria do Nordeste,
que conquistou a medalha de
ouro no concurso Olio Nuovo
Days de Paris, em 2021.

Segundo o produtor Chris-
tophe Chinchilla, o plantio das
oliveiras foi realizado em uma
fazenda experimental do mu-
nicipio de Rio de Contas, ha
cerca de quinze anos. A pri-
meira colheita, ainda modes-
ta, aconteceu em 2018, sem a
producdo de azeite. Trés anos
mais tarde, e depois de algu-
mas adaptacdes agronémicas,
a nova colheita rendeu uma
safra histérica, que inaugurou
a Bahia e o Nordeste como
terrasde producaode azeitede
oliva.

“Por volta de 2005, meu pai
resolveu comecar um novo em-
preendimento, algo um pouco
inovador. Naquele momento, o
Brasil ndao produzia azeite, era
praticamente tudo importado
de Portugal, Argentina e Chile.
Entdo, ele resolveu buscar um
lugar que tivesse condicoes cli-
maticas parecidas com as de
sua terra natal, no sul da Fran-
¢a. Em Rio de Contas, ele se
sentiu em casa e decidiu tentar
a aventura”, contou.

O cuidado com cada etapa
daproducao do azeite, desde o
cultivo em condicoes de bio-
dindmica a extracdo, resultou,
no ano de 2021, em um pro-
duto final com sabor e aroma
inéditos. Com notas frutadas,
essafoiaprimeiravezque uma
regiao da Bahia produziu azei-
tonas em quantidade e qua-
lidade suficientes para a pro-
ducdo de azeite.

Ainda de acordo com o em-
presario, apesar do destaque,
o olivar ainda se encontra em
fase experimental, necessitan-
do de investimento em pes-
quisa e aprimoramento, visto
gue ainda nao foi possivel pro-
duzir uma quantidade de azei-
tonas que fosse sustentdvel de
um ponto de vista economi-
co.

“Aqui, no nosso pomar, me-
tade das arvores nunca pro-
duziu e a outra metade produz
uma vez a cada trés anos. A
gente ainda estd muito longe
dos padroes alcancados no Rio
Grande do Sul e na Europa,
onde cadapé costuma produzir
cerca de 20 kg de azeitona por

O azeite
extravirgem do
municipio de

Rio de Contas
conquistou a
medalha de ouro
no concurso Olio
Nuovo Days de
Paris, em 2021

ano. Além disso, ao invés de
produzir todo ano, estamos
produzindoumavezacadatrés
anos. E, ao invés de 20 kg,
estamos colhendo, em média,
5 kg por pé”, ressaltou.

Em Rio de Contas, novos tes-
tes estao sendo conduzidos, in-
cluindo a técnica do sombrea-
mento. Conforme Chinchilla,
duas oliveiras que tradicional-
mente florescem e frutificam
todos osanosestaolocalizadas
a sombra de um pequizeiro de
grandes proporc¢des. Especu-
la-se que essa condicdo possa
estarinfluenciando dois aspec-

Azeite Rio de Contas / Divulgacdo

Iguaria da regido da Chapada Diamantina, o azeite Rio de Contas é marcado por sabores tropicais

tos cruciais: primeiro, o au-
mento da disponibilidade de
frio, uma vez que ambientes
sombreados tendem a ser
mais frescos; e segundo, a mi-
tigacdo da seca, que na Cha-
padaDiamantina coincide com
o inicio da primavera.

De acordo com os observa-
dores, as arvores s6 comecam
a florescer em setembro, mo-
mento em que o calor é mais
intenso devido a falta de chu-
vas prolongadas, o que tam-
bém aumenta o risco de in-
céndios. Como resultado, aflo-
racdo muitas vezes é seguida

por uma quebra na producao
devido as altas temperaturas.
A pratica do sombreamento
surge como uma possivel so-
lucao para esses desafios, em-
bora ainda ndo tenha sido
comprovada por testes for-
mais.

Perspectiva de futuro

Ainda de acordo com o em-
presdrio, o projeto visa esta-
belecer este ano uma parceria
de pesquisa com a Empresa
Brasileira de Pesquisa Agrope-
cuaria do Cerrado (Embrapa
Cerrados), que obteve sucesso
na adaptacao da cultura da so-
ja a vegetacao local. Essa co-
laboracdo é considerada de
grande importancia do ponto
de vista econémico, dada a re-
putacdao da Embrapa como re-
feréncia no setor. “Estamos
buscando trazer essa parceria
de pesquisa para a Chapada, a
fim de concluir esses testes”,
destacou Chinchilla.

O compromisso com a qua-
lidade e a tradicao fazem do
azeite Rio de Contas um te-
souro da gastronomia brasi-
leira, levando o sabor Ginico da
Chapada Diamantina para as
mesas de todo o mundo. Além
de ser uma excelente opcao
alimentar, o azeite também é
reconhecido pelos seus bene-
ficios a salde. Rico em antio-
xidantes e acidos graxos es-
senciais, como o 6mega-3 e o
6mega-6, esse elemento con-
tribui para a prevencao de
doencas cardiovasculares e
promove o bem-estardeforma
geral.
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BEBIDA Produto é exportado para outros estados e paises como Noruega, Dinamarca, EUA, Australia e Japao climafavoravel porseracidade
com aaltitude mais elevada do

Nordeste (1.260 metros acima
do nivel do mar). Mas, sobre-
tudo, pelo profissionalismo do
plantio, da colheita e da torra,

gracas ao aprimoramento de
técnicas dos pequenos produ-

~ y 4
tores, que contam com o apoio
de 6rgaos como o Servico Bra-
sileiro de Apoio as Micro e Pe-
, quenas Empresas (Sebrae). O

apoio da Sebrae tem sido im-
portante, por exemplo, para o

cafeicultor Silvaldo Silva Luz,
em lbicoara. Em 2022, ele co-
memorou a segunda coloca-
¢do na competicdo nacional

Melhor Café Torrado para Ex-
presso, com o Café Canjerana.
“A ajuda de consultorias ofe-
recidas pelo Sebrae foi funda-
mental para a melhoria da tor-
Maridalton vem <. ra e impactou efetivamente
de uma familia de nos resultados positivos”, re-
produtores do café latou na época.

Um dos cafés especiais da
Chapada Diamantina de
maior sucesso, o Café Rigno,
produzido na Fazenda Tijuco,
em Piat3, é tetracampedo no
Cup of Excellence, tendo con-
quistado o troféu de “Melhor
Café” nas edicGes de 2009,
2014, 2015 e 2022. O Sitio
Bonilha, no mesmo munici-
pio, também tem se desta-
cado na premiacdo, levando o
22 lugar na dltima edicdo. Os
cafés das fazendas Gerais; Di-
vino Espirito Santo; Capao;
Cerca de Pedras Sao Benedi-
to; Ouro Verde; e Campo Ale-
gre, bem como dos sitios Sdo
Sebastido; Entre Vales; e Cor-
rego Seco, tambhém ja foram
listados. “Nesses 23 anos do
concurso, a Bahia detém 19%
dos cafés vencedores, sendo
que Piatd e Mucugé sdo os
maiores produtores do Esta-
do”, enfatiza Silvio Leite, in-
formando que o Brasil possui
300 mil fazendas produtoras
de café, envolvendo em torno
de 8,7 milhdes pessoas no se-
tor.

CLAUDIA LESSA

s cafés especiais

cultivados em fa-

zendas ou sitios da

Chapada Diaman-

tinavématraindoa
atencao dos visitantes e im-
pulsionando a economia lo-
cal, sendo exportado para ou-
tros estados e paises, como
Noruega, Dinamarca, EUA,
Australia, Japao e Coreia do
Sul. A producdo de graos do
fruto do cafeeiro na regiao —
em especial nos municipios de
Piata e Mucugé —javirou case
de sucesso em festivais e con-
cursos nacionais e internacio-
nais. Em 2023, 11 marcas de
cafés cultivadas na Chapada
integraram a lista dos 30 me-
Ihores cafés do Brasil, confor-
me pesquisa da Associacao
Brasileira de Cafés Especiais
(BSCA), realizada junto a
Agéncia Brasileira de Promo-
cao de Exportacdes e Inves-
timentos e a Alliance for Cof-
fee Excellence.

A antiga paixao dos brasi-
leiros pelo “cafezinho” segue
inabalada. Mas, digamos, que
muitos adeptos da bebida es-
tdo mais exigentes, optando
pelos cafés produzidos na Cha-
pada Diamantina — que vém
conquistando posicao de des-
taque na competicdo nacional
Cup of Excellence, o “Oscar”
dos cafés especiais, promovida
pela BSCA. Segundo o dire-
tor-conselheiro da entidade,
Silvio Leite, estima-se que, do
total da producao brasileira de
café, 20% correspondem a de
cafés especiais. “Na Bahia, por
conta dos cafés finos produ-
zidos na Chapada, este per-
centual pode ser um pouco
maior”, acredita, destacando
que a exportacdo brasileira de
café gera US$ 6 bilhdes por
ano.

Embora esteja na quarta po-
sicdo nacional em producao de
café, a Bahia vem ganhando

“Diamante negro”

Antonio Rigno, proprietdrio da
Fazenda Tijuco, revela como
chegou no patamar de um dos
maiores produtores de cafés
especiais da Chapada. “Costu-
mo dizer que nasci debaixo do
pé de café. Meu pai foi um
produtor de café e foi dele que
herdeioamorpelograoe, des-
de entao, sempre estive ligado
ao mundo do ‘diamante ne-
gro’. Ha 20 anos vi uma opor-
tunidade de sair do commo-
dities e adentrar no universo
dos cafés especiais, me tornan-
do pioneiro na drea em Piata.
Comecamos a ganhar prémios
ereconhecimento e sempre in-
centivei os demais produtores

destaqug internagional _peNIa N " e qz_ ¥ b=t e g X _ 3 - : s, r;.f'.h__ju} o . STl = a ir_wes_tin-::nj no café _especial.
sua qualidade. A diferenciacao e S X g s e ) e, : PE T i S e ¥, . 4.0 a4 Hoje Piatdéreconhecidamun-
dos cafés especiais, de acordo dialmente como produtora de
com a BSCA, estd nos manejos graos especiais e sinto muito
especificos e no processamen- orgulho disso”.

to, no caso feito de modo que
em cada etapa seja preserva-
da, ao maximo, a qualidade
potencial dos grdos. “Os me-
Ihores cafés tém graos perfei-
tos, tém torra média-escura e
sao torrados com técnica es-
pecial”, pontua Silvio Leite. To-
do esse processo pode ser co-
nhecido através da Rota do Ca-
fé, em fazendas, como a Ria-
cho da Tapera, em Piata, que
recebem visitantes, apresen-
tam suas plantacdes de cafés e
mostram a arte da torra, que é
a etapa mais importante de
todo o ciclo para se garantir a
qualidade e o sabor do pro-
duto.

O municipio de Piatd origina
a maioria das marcas baianas
de café especialndosé peloseu

Com uma producdo média
de duas mil sacas por ano de
café 100% ardbica, da varie-
dade Catuai, o dono da Fa-
zenda Tijuco trabalha, princi-
palmente, com a exportacao
para regides como Japao, Ca-
nadd, Austrdlia e Noruega.
“Aqui, em Piatd, temos uma
torrefacao que distribui para
algunslugaresdo paisetemos,
também, outra torrefacdo em
Piata e Vitéria da Conquista,
onde temos também uma ca-
feteria. Todo esse processo es-
ta nas maos de nossa familia”,
conta.

O produtor Maridalton Sil-
va Santana também vem de
umafamilia que atravessa ge-
racGes no plantio do café. O
Sitio Bonilha, em Piata, per-
tenceu aos seus bisavos e, de-
pois, aos seus pais. No mu-
nicipio, onde estdo as suas
origens, ele diz se beneficiar
de um dos climas mais pro-
picios para a producao de café
especial. “Omeuinteresseem
seguir com o legado da fa-

O café produzido
na Bahia vem

ganhando milia me levou a buscar co-
nhecimento nessa cultura.
dEStaque Chegar até aqui foi muito di-

ficil, tive muitos erros e acer-
tos. Mas, gracas a Deus, estou
conseguindo bons resultados
na minha trajetéria”, diz. O
produtor, que tem seu café
vendido paravarias cafeteiras
espalhadas pelo Brasil e ex-
portado para outros paises,
ainda n3ao tem marca regis-
tradaevendeosgraoscrusem
sacas de 30 ou 60 kg, tendo
uma producao anual de cerca
de 200 sacas. Para isso, ele
contacomaesposaeosfilhos,
que o ajudam principalmente

: na despolpa do café e no cui-
inda maior dado dos graos no patio.

internacional pela
sua qualidade

O municipio de

Piata, localizado na
Chapada, origina a
maioria das marcas 7 Sl v . D At
baianas de don TN 3 BUTAR LT e d i, o

" ¥ -

cafés especia is Do total da producdo brasileira, 20% correspondem a cafés especiais; na Bahia, a previsdo é de que o percentual seja a
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VENHA SE
SURPREENDER!

A vinicola UVVA oferece uma experiéncia distinta com
tours e vinhos premiados que vao surpreender voceé.

Venha nos conhecer e se deixe levar
pelos encantos desse novo terroir.
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NOVOS EMPREENDIMENTOS

CHEGAM A REGIAO

CLAUDIA LESSA

antuario de beleza na-
tural, com um ecossis-
tema propicio paraotu-
rismo e para quem de-
seja mais qualidade de
vida, a Chapada Diamantina
vem se tornando uma das novas
estrelas do mercado imobilidrio
baiano. Empreendimentos resi-
denciais e turisticos estdo sur-
gindo e se expandindo na re-
gido, especialmente em Mucu-
gé, municipio tombado pelo Pa-
trimodnio Histérico pela sua ar-
quitetura colonial preservada,
com locais cercados de cachoei-
ras, vales e flora diversificada. A
cidade é uma das que mais vém
abrigando novos condominios,
tanto para residir, como para
uso por temporada. O setor
também estd investindo em Ja-
cobina, Palmeiras, Lencéis e
Morro do Chapéu, entre outros
municipios da Chapada.

O presidente da Associacdo
de Dirigentes de Empresas do
Mercado Imobilidrio da Bahia
(Ademi-BA), Claudio Cunha,
afirma que o estado vem pas-
sando por um desenvolvimento
imobilidrio em diferentes esfe-
ras. “E notério que a Chapada
Diamantinavem, cadavez mais,
importando gente e atraindo
renda. O efeito pandemia e a
consolidacao do trabalho remo-
to levaram muitas pessoas a
irem em busca de maior qua-
lidade de vida junto a natureza
e de modo mais sustentdvel.
Isso sem contar com o turismo
pujante, que tem levado ao de-
senvolvimento da hotelariae de
projetos de atracdo nacional e
internacional, como a producao
de vinhos e café”, avalia.

A sécia da GPS Empreendi-
mentos SPE, ivia Maria Passos
da Silva, avalia que a expansdo
do mercado imobilidrio na Cha-
pada Diamantina vai além das
suas belezas naturais. “Hoje,
ndo é apenas um destino tu-
ristico para se conhecer um pon-
to em especifico. Outros atra-
tivos vém despertando um an-
seio por uma vivéncia no lugar.
A Chapada vem atraindo pes-
soas que querem desfrutar o
clima ameno, os bons restau-
rantes, as vinicolas. Muita gente
tem buscado a regido como se-
gunda casa com o intuito de
desfrutar as belezas, a calma, o
clima e as iguarias inigualdveis
que a Chapada oferece”.

Embora tenha uma atuacao
em toda a Chapada Diamantina
e em outras regides da Bahia, o
consultorem Investimentos Imo-
bilidrios Leandro Barreto, da Mu-
de Imobiliaria e Arquitetura, des-
taca 0 boom em Mucugé pela
referéncia de suas belezas na-
turais e temperaturas agrada-
veis. “O municipio se tornou a
nova Suissa baiana, que vem
crescendo, com projetos, inclu-
sive, de balonismo, mas preser-
va a rusticidade de uma cidade
tombada, com forte atuacao do
Instituto do Patriménio Histérico
e Artistico Nacional (Iphan)”, re-
lata, afirmando que, atualmen-
te, mais de 15 novos empre-
endimentos, entre loteamentos,
apartamentos e casas de alto
padrao, seinstalam na Chapada,
sendo que s6 em Mucugé s3o
oito.

Dentre esses novos empre-
endimentos, Leandro Barreto
destaca o Condominio Reftigio
Agua Fresca, situado em lgatu,
Andarai, com vista para o Vale
do Pati. O imével, onde ja tem
pessoas morando, se apresen-
ta em lotes de 700 m? a 2000
m?2, distribuidos em 1,6 milhao
de m2. “Temos, nesse terreno
misto, a plantacdo devarias cul-
turas frutiferas, inclusive acai, e
uma estrutura de hospedagem
de bangalds para quem quiser
visitar o empreendimento de
lotes. Cada uma pode construir
a sua casa tipo duplex. E um
projeto diferenciado, que ainda
terd uma piscina de bordas in-
finitas”, descreve.

Como consequéncia do cres-
cimento imobilidrio na Chapada
Diamantina, o consultor imobi-
lidrio ressalta que projetos e in-
vestimentos em paralelo estao
surgindo, a exemplo do estudo
para a criagdo de uma marinana

Villa
Andorinha,
em Mucugé

Condominio
Refiigio Agua
Fresca, em lgatu

Agile Incorporacéo / Divulgacio

Mude Imobilidria e Arquitetura / Divulgacio

cidade de Itaeté, que é banhada
pelo Rio Paraguacu, e de um
restaurante cinco estrelas (ainda
sem divulgacdo do nome), que
deverdserinaugurado até ofinal
deste ano, em Campo de Sdo
José, entre Lencdis e Morro do
Pai Indcio. “Muitas pessoas es-
t3o abrindo um negécio na re-
gido, como é o caso de Targino
Gondim (cantor e compositor),
que inaugura até abril uma ca-
feteria na regido”.

Em Morro do Chapéu, um
novo empreendimento que se
destaca é o Reserva Piemont 2,
em fase de infraestrutura, com
previsdao de entrega em dois
anos, lancado pela Vivierd Park
e GPS Empreendimentos. De
acordo com Ivia Maria, a sécia
da GPS Empreendimentos, a se-
gunda etapa do condominio se
apresenta com o mesmo re-
quinte, lazer e arquitetura ins-
pirada no estilo europeu. Serao
disponibilizados quatro layouts
de chalés padronizados, “em
um cenario fascinante, com be-
lissimo relevo montanhoso, cer-
cada pela natureza e vista para
o vale do agreste”.

Na vanguarda do investimen-
to em empreendimentos resi-
denciais e turisticos na Chapada
Diamantina, a Agile Incorpora-
¢do estd lancando o Diamantino
Residence, com entrega prevista
até julho préximo. O condomi-
nio chega reforcando o time dos
novos imoveis residenciais da
Chapada. Trata-se de um em-
preendimento de altissimo pa-
drdo, com 5.100 m?2 de terreno,
que receberao 36 unidades de
dois e trés quartos; lagos ar-
tificiais; dreas de convivéncia
gourmet; e vista para as mon-
tanhas, onde pequenas quedas
d’agua se formam com as chu-
vas, como descreve o diretor de
Marketing da Agile, Luis Calhei-
ros. Ele informa, ainda, que a
incorporadora tem previsao de
lancamento de mais trés novos
imdveis na regido.

“O cenario belissimo era,
para nds, relativamente 6bvio.
Umaenergiainexplicavel, ape-
nas experienciavel: va e con-
firme. Com um clima que pro-
picia experiéncias que o calor
que marca o restante da Bahia
talvez ndo permita e belezas

PROJETOS Investimentos em imédveis comerciais,
residenciais e turisticos fazem mercado
imobilidrio crescer na Chapada Diamantina

naturais incontaveis, ndo era
muito dificil prever que a ex-
periéncia imobilidria teria su-
cesso”, conta Luis Calheiro, res-
saltando a aten¢do com a pre-
servacdo das caracteristicas da
Chapada, que deve ser “parte
do direcionamento do cresci-
mento para que a regido con-
tinue preservada fantastica-
mente como é”.

O diretor da Agile lembra que
o condominio Villa Andorinha,
em Mucugg, foi o laboratério da
incorporadora. “Foram entre-
gues 14 unidades de 70 m? a
170 m?, predominantemente
em pedra, madeira e vidro, pai-
sagismo e aconchego. O empre-
endimento foi projetado pela
GAM Arquitetos, com um apro-
veitamento de espaco fantastico
€ uma sinergia enorme com 0s
materiais e contornos da Cha-
pada Diamantina. E um sucesso
arquitetonico e também econd-
mico, tanto os proprietarios mo-
radores quanto investidores fi-
caram muito satisfeitos”.

Crescimento organico

A Vinicola Vaz, como ja havia
previsto no seu planejamento
de crescimento organico, tam-
bém investe no setor imobi-
lidrio na Chapada Diamantina.
Jairo Vaz, proprietario da em-
presa de vinhos decidiu pela
implantacao de um restauran-
te/bistré ainda este ano e, pa-
rao2025,0lancamentodeum
hotel de charme com 24 apar-
tamentos, bem como o Con-
dominio Vitivinicola, em Mor-
ro do Chapéu.

“Aregido, com suas belezas
naturais, sempre exerceu um
fascinio aos seus visitantes e,
a medida que os projetos vi-
tivinicolas vém sendo implan-
tados, se observa um fluxo de
pessoastaoapaixonadas pelo
universo dos vinhos quanto
pela natureza. Sao, na sua
maioria, profissionais liberais
nafaixa de 40 anos a 60 anos,
com um nivel financeiro ja es-
tabilizado e que buscam uma
alternativa a vida nas grandes
cidades, seja como moradia
para feriados e finais de se-
mana ou como residéncia
apdsaaposentadoria”, obser-
va 0 empresario.

Condominio Reserva Piemont / Divulgacio

O Reserva Piemont, em Morro do Chapéu, esta em construcao

Agile Incorporacdo / Divulgacdo
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FELIPE VITERBO

onhecida por suas pai-

sagens deslumbran-

tes e rica histéria, a

Chapada Diamantina

tem se tornando um
destino imperdivel ao associar
amor a natureza com possibi-
lidades de apreciacao de boa
musica e gastronomia. Anual-
mente, a regiao recebe uma
série de festivais que se des-
tacam nao apenas pela qua-
lidade das apresentacdes mu-
sicais, mas também pela diver-
sidade e autenticidade da cu-
lindria local. A regido comeca a
se destacar como um reduto de
festivais musicais e gastrond-
micos, atraindo, além dos eco-
turistas, apreciadores de expe-
riéncias diversificadas.

A 12 edicao do CIB — Festival
Capao In Blues chega a Cha-
pada com a promessa de en-
riquecer a oferta cultural e de
entretenimento da regido.
Aberto ao publico, o evento
estd programado para acon-
tecernos dias 10 e 11 de maio,
no Vale do Capao.

Fruto da parceria entre o
Grupo A TARDE e a Viramundo
Producodes, o Festival Capao in
Blues tem como objetivo pro-
porcionar uma experiéncia
Unica tanto paramoradores da
regiao quanto para visitantes,
unindo a cultura musical do
blues as ricas paisagens na-
turais que caracterizam a Cha-
pada Diamantina.

Sob a curadoria do renoma-
do gquitarrista, cantor e com-
positor Eric Assmar, o evento
celebra o talento e a diversi-
dade musical dos artistas par-
ticipantes, explorando diferen-
tes vertentes do blues que re-
fletem n3o apenas uma vasta
gama de influéncias musicais,
mas também a riqueza demo-
grafica da regido.

Diretor de Marketing do Gru-
poATARDE, Eduardo Duterevela
que o projeto foi desenvolvido
com o prop6sito de aumentar a
oferta cultural e turistica para a
regido. O gestor também des-
taca a importancia da valoriza-
cdo e aproximacao do publico
com a marca ‘A TARDE'.

“Ha muito tempo a insti-
tuicao deseja fazer um evento
dessa natureza, contemplan-
do boa musica, desenvolvi-
mento turistico sustentavel e
contato com a natureza. Ao
promover um evento como es-
se na Chapada Diamantina, o
Grupo A TARDE contribui para
fortalecer a identidade cultu-
ral daregido. O blues, embora
sejaum género musical de ori-
gem estrangeira, se adapta
bem a cultura local, gerando
uma conexao entre o estilo
musical e o ambiente da Cha-
pada”, avalia.

Primeira edicao

lldazio Tavares Jr., CEO da Vi-
ramundo Producdes, comenta
asexpectativas paraaprimeira
edicdo do festival, além do po-
tencial de transformacado para
acomunidade. O produtor cul-
tural também destaca o retor-
no positivoque o eventojatem
proporcionado para a econo-
mia local.

““Quando imaginei o Capdo
inBlues, eutinhaaideiadeque
seria uma coisa bacana, pela
atmosfera do local e pelo que
o blues provoca. Mas estou
simplesmente surpreso com
tudo o que esta acontecendo:
redes sociais bombando, pou-
sadas com vagas esgotadas.
Eu s6 fui entender a real pro-
porcdo do que a gente estd
fazendo depois de comecar a
divulgar. O Capdoin Blues esta
sendo muito maior do que a
gente imaginava”, celebra. O
evento tem o apoio da Bahia
Turismo e Prefeitura de Pal-
meiras, e o patrocinio do Go-
verno da Bahia, por
meio do Fazcultura.

PROGRAMACAO DO

CAPAO IN BLUES

10/05 (SEXTA-FEIRA)

B Candomba Blues (BA)
M Blues Etilicos (RJ)

M Keith Dunn (EUA) &
The Simi Brothers (SP)

11/05 (SABADO)

M Candice Fiais (BA)

M Gustavo Andrade (MG)
convida Alma Thomas
(EUA)

M Eric Assmar (BA) part.
Jefferson Goncalves (RJ)

SALVADOR QUINTA-FEIRA 28/3/2024

MUSICA Realizado pelo Grupo A
TARDE e a Viramundo Producdes, o

novo evento acontece em maio no
Vale do Capao

12 FESTIVAL CAPAO IN BLUE
ENRIQUECE O MOV
CULTURAL DA

Vila do distrito de
Caeté-Acu, mais
conhecido como
Vale do Capao

A norte-americana Alma Thomas participa como convidada

A vocacdo para a oferta de
eventos culturais vem sendo
percebida e adotada por um
nldmero cada vez maior de mu-
nicipios da regidao da Chapada
Diamantina. Para a produtora
cultural Agatha Seixas, “‘esses
eventos nao sé enriquecem a
experiéncia dos turistas, mas
também impulsionam diver-
sos setores da economia local,
como hospedagem, alimenta-
cdo e turismo, além de pro-
porcionar oportunidades para
artistas de rua e artesdos”.

Na histérica cidade de Len-
¢6is, por exemplo, o Festival de
Lencdis é aguardado ansiosa-
mente por moradores e turis-
tas, com apresentacdes de
grandes nomes da mdsica bra-
sileira e de novos talentos, que
se apresentam gratuitamente
durante trés dias de festa. A
edicdo deste ano ainda nao
tem data confirmada, mas de-
ve ocorrer entre os meses de
julho e agosto, segundo a or-
ganizac¢ao.

"“Esperamos cerca de 30 mil
pessoas nos quatros dias do
festival, que deve acontecer
entre o meio de julho e o final
de agosto deste ano. A cidade
ficasempre cheia, comgeracao
de empregos e renda, além de
promover o destino turistico
Lencodis e daChapadacomoum
todo”, destaca Marcos Pedrei-
ra, idealizador e produtor do
evento.

Além do Festival de Lencébis,
outros eventos ganham des-

MUNIcipPIOS

Eventos musicais e gastronomicos
estimulam a economia da regiao

taque na regidao, como o Vale
dos Sabores, no Capao, que
coloca em evidéncia a diver-
sidade da gastronomia local,
com workshops, feiras e de-
gustacOes. Ainda no Vale do
Capao, o Festival de Jazz atrai
milhares de turistas paratrésa
quatro dias de festa, com mu-
sicos renomados do Brasil e do
mundo celebrando o jazz, a
musica experimental e instru-
mental. O festival ndo possui
uma data fixa, mas é sempre
aguardado com grande expec-
tativa por turistas e a popu-
lacdo local.

Na cidade de Abaira, o Fes-
tival da Cachaca, organizado
pela Cooperativa dos Produ-
tores Associados de Cana e
seus Derivados (Coopama), é
uma celebracao do potencial
produtivo da regido, com atra-
c¢Oes musicais e degustacOes
que animam a praca central da
cidade e o Clube Social.

No municipio de Ruy Bar-
bosa, o Dark Side Of Orobo,
festival multicultural realizado
entre os meses de outubro e
novembro, no centro da cida-
de, proporciona um ambiente
Iddico para o publico, com ex-
posicoes de arte e apresenta-
cOes musicais.

Em Andarai e lgatu, as fes-
tividades sao marcadas pelo
tradicional Boi Estrela deIgatu,
que retne diversas manifesta-
¢oes populares locais em ho-
menagema Sao Sebastido, pa-
droeiro da vila. Além disso, o

Rafael Lage / Divulgacdo / 17.10.2017

Festival de Igatu atrai uma
multidao de visitantes para
trés dias de atividades cultu-
rais, artisticas e musicais.

Mucugé também se destaca
no cenario artistico da regidao
com o Festival de Chorinho,
realizado na Praca de Eventos
dacidade, onde artistas da cul-
tura popular brasileira ga-
nham destaque, e o Festival de
Forré da Chapada, queresgata
a tradicdo das sanfonas e do
forré com trés dias de festa e
oficinas diurnas segquidas de
muita danca a noite. Qutro
destaque da cidade é o Festival
Vozes na Chapada, que reline
coraisregionais e estaduais pa-
ra apresentacoes e atividades
paralelas.

Conexao com a natureza
Por fim, em Piata, o Ressonar
Festival une a paixao pela na-
tureza e pela mdusica eletronica
em uma experiéncia tnica rea-
lizada durante a primeira lua
cheia do ano, em uma fazenda
com cenario naturalmente psi-
codélico e imersivo.

Para os amantes da musica
e da gastronomia que buscam
uma experiéncia completa na
Chapada Diamantina, os fes-
tivais oferecem também ativi-
dades ao ar livre, como trilhas
e banhos emrios e cachoeiras,
proporcionando uma integra-
cao perfeita entre a natureza,
a cultura e a culindria local.

FELIPE VITERBO



Parque Sempre
Viva, no municipio
de Mucugé

MIRIAM HERMES

vocacdo para o tu-
rismo é natural na
vastidao de terras re-
cortadas em bela
geografia, o que leva
a uma crescente organizacao
interna, notadamente nos mu-
nicipios chapadeiros que valo-
rizam a atividade. Além da for-
macao de profissionais para
postos diretos e indiretos, pre-
servacdo do meio ambiente,
valorizacdo e apoio aos em-
preendimentos, eles partici-
pam da organizacao de even-
tos e colaboram na divulgacao
dos seus atrativos.

Encantadora pela beleza,
cultura, gastronomia dentre
outros atributos, a Chapada
Diamantina tem mais que pai-
sagens famosas como o Morro
do Pailndcio, umdos principais
cartées-postais da regidao, na
margem da BR 242, municipio
de Palmeiras. Conta com re-
dutos como a Reserva Parti-
cular do Patriménio Natural
(RPPN) Lagoa da Velha, em
Morro do Chapéu, que guarda
bem conservado um Sitio Ar-
queoldgico com pinturas ru-
pestres, apontado como de
grande importancia para o es-
tado, ainda pouco conhecido e
com acesso restrito.

Embora sem niimeros espe-
cificos sobre quanto a ativida-
de turistica gera em impostos
e qual a sua participacao do
total arrecadado, municipios
como Itaberaba, Lencdis e
Morro do Chapéu destacam
ser de suma relevancia o mo-
vimento gerado direta e indi-
retamente, pois o dinheiro cir-
cula nas comunidades e atinge
0 comércio e servicos.

Anualmente o turismo inje-
ta milhdes de reais na econo-
mia de Lencdis, contribuindo
para a geracao de empregos e
o desenvolvimento econémico
do municipio, segundo infor-
ma a secretaria de Turismo,
Laura Garcia. Ela diz que “cal-
cula-se que o setor seja res-
ponsavel pela criacdo de mais
de dois mil empregos diretos e
indiretos. A estimativa da ad-
ministracdolocaléde quecerca
de 70% dos recursos arreca-
dados provém das atividades
turisticas, evidenciando sua
importancia para o desenvol-
vimento econémico local.

O municipio tem investido
em programas de capacitacao
e qualificacdo profissional, vi-
sando preparar a populacdo
para atender as demandas
crescentes do setor turistico,
como a capacitacéo ‘Como
atender bem o turista
LGBTQIAPN’, sobre Turismo de
Observacdao de Aves e Estra-
tégias de Negocios.

Com mais de cinco mil leitos
de diversos padrdes de hos-
pedagem, a cidade oferece
mais de 90 opcdes entre bares,
restaurantes, bistros e cafete-
rias comvariada culindria. Des-
taque para as comidas tipicas
do garimpo e os cafés especiais
da Chapada. A cidade é um
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NATUREZA Com uma geografia impar, a Chapada Diamantina tem paisagens
conhecidas no mundo, como Morro do Pai Inacio, Cachoeira da Fumaca e Vale do Pati

ECOTURISMO E UMA
VOCACAO NATURAL DE
CIDADES CHAPADEIRAS

janoo.com.br / Divulgacdo

Cachoeira do racﬁo, no Parque do Espalhado, em Ibicoara

Pedro Moreira / Divulgacdo

o

Parque Natural de Muritiba, localizado no municipio de Lencéis
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destino consolidado, de onde
partem as caravanas para boa
parte das trilhas e passeios aos
atrativos da regiao.

Em Morro do Chapéu, o Fes-
tival de Inverno e a Feira Agro-
pecudria sao os principais even-
tos que servem como vitrine na
atracdo macica de turistas. De
acordo com a prefeita Juliana
Araljo, no ano passado a feira
atraiu 90 mil pessoas e movi-
mentou cerca de RS 7 milhGes,
enquanto que o festival reuniu
mais de 70 mil pessoas gerando
cerca de RS 9 milhdes.

A gestora destacou que o tu-
rismo é atividade fundamentale
gera impactos positivos na eco-
nomia. Entre as principais mo-
dalidades exploradas ela cita o
ufolégico, o ecoldgico, rural,
gastronémico e o enoturismo,
com visitacoes para conhecer a
producdo de uvas e do vinho.
“Temos hoje quatro vinicolas
em operacao e outras trés em
fase de implanta¢do”, disse. Va-
le destacar que o municipiotam-
bém atrai visitantes para pes-
quisas académicas e em busca
de flores e mudas diversas.

0O movimento na cidade com
eventos e a atracdo de turistas
durante o ano representam mi-
Ihares de empregos diretos e in-
diretos no comércio e servicos,
geracao de renda, abertura de
novos negadcios e o proprio de-
senvolvimento do municipio. En-
tre outras medidas para promo-
ver o desenvolvimento estd a
qualificacdo damao de obracom
foco também em outras areas, a
exemplo do de energia edlica,
que tem crescido muito e gerado
centenas de empregos.

Locais historicos

Portal de entrada da Chapada
Diamantina para quem chega
pela BR 242, vindo do litoral,
Itaberaba tem um Plano de Tu-
rismo com valorizacao de locais
histéricos na cidade e zonarural,
como o povoado de Alagoas
que atrai romeiros e fomenta o
turismo religioso. O turismo de
eventos se revela nas festas de
Sao Jodo, dos Vaqueiros e ani-
versdrio de emancipacao.

“Os eventos potencializam a
economia, geram emprego e
renda, contribuem para forta-
lecer e manter viva a cultura
local”, enfatizou o secretario mu-
nicipal de Cultura, Turismo e Eco-
nomia Criativa, Ramon Moraes.
Ele acrescentou que embora
sem dados exatos, as diferentes
modalidades de turismo com-
pdem um dos pilares da eco-
nomia municipal, com grande
apelo para o ecoturismo, assim
como o restante da Chapada.

E destaque entre os atrativos
naturais a Pedra de tibiriba,
imponente bloco de granito de
220m, guarda heranca deixada
em pinturas rupestres, atual-
mente foco de estudos acadé-
micos, salientou Moraes.

Para o turismo ecoldgico o
municipio oferece aos visitan-
tesaoportunidade de explorar
a rica biodiversidade da re-
gido. A Serra do Orobhd, uma
Area de Revelante Interesse
Ambiental (Arie), cuja maior
parte estd no municipio de Ita-
beraba, possui a Cachoeira do
Fascinio com 17m de queda
d’agua, é um étimo destino
para quem gosta de aventura
e belas paisagens.

No centro urbano se sobres-
sai 0 Monte do Bom Jesus da
Lapa, de onde se avista a cidade
e o0 Acude Juracy Magalhaes.
Como municipio pélo regional,
o secretario citou que em Ita-
beraba também sdo relevantes
“oturismo de negdcios, satide e
Beme-estar, contribuindodiretae
indiretamente no desenvolvi-
mento social e econémico”.

Com programas de forma-
caodamaodeobraem parceria
com 6rgaos como Sebrae. Se-
nac e Senai, tem ainda inicia-
tivas para conservar os recursos
naturais e um projeto em an-
damento para a recuperacdo
florestal do Parque Juracy Ma-
galhdes e construcdo daorlado
acude de mesmo nome, com
perspectiva de ser um novo
atrativo e drea de lazer para
moradores e visitantes.

Itaberaba é o
portal de entrada
da Chapada para
quem chega

pela BR-242,
vindo do litoral
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preservacdo e a con-
servacao dos recur-
sos naturais que fa-
zem da Chapada Dia-
mantina um dos atra-
tivos preferidos do ecoturismo
no Brasil, mobiliza grupos de
moradores, empreendimen-
tos privados e 6rgaos publicos
na regido. Parques, reservas e
APPs tém a missdao de manter
preservadasas areas nativase,
independente do modelo, to-
dos devem somar para o au-
mento da conscientizacdo de
moradores e visitantes.

Com 23 anos de atuacado or-
ganizada como Associacao dos
Condutores de Visitantes do
Vale do Capdo (ACV VC), o gru-
po formado por morado-
res/quias ja atuava na regido
antes disso, principalmente
emquestoesrelacionadascom
queimadas e destinac¢ao do li-
xo. Atualmente eles tém uma
brigadavoluntdria decombate
aos incéndios florestais, estru-
turada e com formacao espe-
cifica dos membros através de
iniciativa prépria.

De acordo com o presidente,
Dillei Rocha, os componentes
do grupo também agem junto
da comunidade na promocao
de uma consciéncia ambiental,
com palestras para grupos es-
pecificos e nas escolas, além de
procurar pessoas perdidas e
resgatar acidentados nas tri-
Ihas. Ele citou como maior di-
ficuldade a falta de maior pre-
senca do poder publico muni-
cipal em apoio as acdes do gru-
po na drea de conscientiza¢ao,
bem como na fiscalizacao.

Neste aspecto, Rocha afir-
mou que existe uma lei mu-
nicipal estabelecendo que o
servico de guia seja executado
apenas por pessoas que pas-
saram por capacitacido e te-
nham autorizacdo. “Mas ndo é
fiscalizado e com isso temos
atuacdo de guias piratas”, afir-
mou, pontuando que este tra-
balho é muitosério. Elesedisse
preocupado com o futuro do
vale e cobrou a execucdo de
um plano ambiental abran-
gente para o municipio.

A preocupacao do represen-
tante da ACV VC tem funda-
mento, considerando que uma
pesquisa de satisfacdo realiza-
da no ano passado pela star-
tup Janoo, apontou que oitem
mais comentado pelos turistas
tem relacdo aos guias/condu-
tores, alcangando 25,92% das
manifestacdes. “Os comenta-
rios demonstram a importan-
cia deste servico na qualidade
da experiéncia do visitante e
que esse é um aspecto essen-
cial paraseracompanhado pe-
los gestores publicos e das uni-
dadesde conservacao”, segun-
do Tassia Correia.

Ela é sécia da Janoo.com.br,
uma plataforma digital para
atrativos turisticos criada no pe-
riodo da pandemia, que oferece
mais de 50 op¢Oes situadas em
diversos municipios da Chapada
Diamantina. Através da ferra-
menta, os visitantes escolhem e
tem acesso a todas informacoes
necessarias para o aproveita-
mento sustentdvel dos locais.

“Nosso trabalho comeca com
uma avaliacdo, um plano de
trabalho e um sistema de ges-
tdo, com estabelecimento dere-
gras como niimero de visitantes
por dia”, afirmou, salientando
que o primeiro atrativo na re-
gido a restringir o acesso foi a
Cachoeira do Buracao, no Par-
que Natural Municipal do Es-
palhado, em Ibicoara, limitado
a 300 pessoas/dia.

Através do trabalho da star-
tup, que esta desde setembro
de 2022 fazendo gestao com-
partilhada e controle do Par-
que Municipal da Muritiba, em
Lencdis, é possivel mensurar o
nimero de visitantes, apon-
tando que nos ultimos 12 me-
ses a soma é de 48.402 pes-
soas. Na comparacao é claro o
crescimento, pois em janeiro
de 2023 foram 4.237 visitan-
tesnolocal e 7.311 no mesmo
més de 2024.

Ela citou que também o Par-
qgue Municipal Sempre Viva, em
Mucugég, contacomtrabalhode
portaria monitorada pela pla-
taforma. E, embora crescente o
ndmero de atrativos comacom-
panhamento, ela chamou a
atencdo para locais que sao
muito procurados e ainda nao
tem controle para acesso, pre-
judicando a conservacao, a
exemplo do Vale do Pati que
fica no Parque Nacional (Parna
Chapada Diamantina).

A unidade federal é gerida
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RESGUARDO A conservacao dos recursos naturais envolve moradores, empreendedores e 6rgaos publicos

ALIAR EXPANSAO ECONOMICA
E PRESERVACAO AMBIENTAL
E O PRINCIPAL DESAFIO

Pedra de Tibiraba, em Itaberaba: m
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Turismo, Laura Garcia, acres-
centando .que foram criadas
areas protegidas, desenvolvi-
das campanhas de conscien-
tizacdo e implementado con-
trole com monitoramento de
trilhas.

Em Itaberaba o Programa
de Educacao Ambiental conta
também com eventos de cons-
cientizacdo e acdes de recu-
peracaonacidadeezonarural,
com manutenc¢ao de um horto
capaz de produzir 20 mil mu-
das/ano, conforme o secreta-
rio de Meio Ambiente, Jakson
Gomes.

Ele disse que a criacdo da Lei
do Pagamento por Servicos
Ambientais (PSA) reforca o tra-
balho e favorece a restaura¢ao
de todas nascentes no muni-
cipio, principalmente na zona
de amortecimento no entorno
da unidade de conservacao
Serrado Orobé (Itaberaba/Rui
Barbosa). Para Gomes, o pro-
jeto de revitalizacao e melho-
ramento em curso do Parque
Municipal do Acude Juracy Ma-
galhdes, objetiva a oferta de
um espaco estruturado comfo-
€o no ecoturismo regional.

Prefeitura Mucugé/ Divulgacdo

Cachoeira do Piabinﬁa no Sempre Viva, parque de Mucugé, que conta com uma portaria monitorada pela plataforma Janoo

pelo Instituto Chico Mendes de
Conservacao da Biodiversida-
de (ICMBio) e, de acordo com
o chefe do parque, Cezar Gon-
calves, tem uma equipe pe-
quena para cuidar de toda
area, que abrange parte de
seis municipios e tem 38 anos.
Analista ambiental, ele afir-
mou que conta com parcerias
e contratos pontuais em acoes
de infraestrutura.

Também ressaltou o traba-
Iho continuo de fiscalizacao,
protecao, prevencao e combate
aos incéndios florestais com
apoio de moradores e grupos
de voluntarios. Goncalves
apontou como principais difi-
culdades a falta de cuidado de
alguns visitantes com o lixo, e
a chegada de novos cacadores
na regiao. Disse que tem pro-
jetos para estruturar a visitacao
sustentdvel com maior controle
de acesso, “mas no momento
falta pessoal para tocar como
necessario”, justificou.

Biodiversidade

O Projeto Morro Verde é um
dos destaques entre as acGes
voltadas para a manutencao
da biodiversidade em Morro
do Chapéu. Instituido ha trés
anos, tem como um dos focos
o plantio de espécies nativas
para reflorestar areas degra-
dadas. Outro projeto impor-
tante é o Bichos do Morro no
Parque Estadual do Morro do
Chapéu, que estd catalogando
e acompanhando com ajuda
de cdmeras, espéciessilvestres
do bioma Caatinga, algumas
ameacadas de extincao.

“Conscientizar a popula¢do
local e os turistas sobre a im-
portancia da preservacao am-
biental é essencial para pro-
mover uma cultura de respeito
e cuidado com o meio ambien-
te”, afirmou a prefeita Juliana
Araujo. Ela pontuou que o tra-
balho inclui praticas sustenta-
veis, como o uso responsavel
dos recursos naturais e a pro-
tecdo de dreas sensiveis.

Ao seguir a mesma linha,
em Lengodis foram implemen-
tados programas para conser-
var o ambiente natural, visan-
do minimizar os impactos ne-
gativos sobre o ecossistema.
“Reconhecemosaimportancia
da preservacao para a susten-
tabilidade do turismo na re-
gido”, afirmou a secretdria de
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Governo da Bahia Apresenta:
-

O FESTIVAL DE BLUES DA
CHAPADA DIAMANTINA!

10 e 11 de maio
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